
Insteekbuis

Ophangbeugel

Hoe reinig je de 
vandemoortele® dispenser? SET REINIGINGSBORSTELS 

EN DICHTINGRINGEN
We raden aan om op regelmatige tijdstippen d.m.v. een vast 
reinigingsschema de Vandemoortele® dispenser grondig 
te reinigen. Dit is zowel in het belang van de HACCP-
regelgeving als het kwaliteitsbehoud van de Vandemoortele® 
sausspecialiteiten. De Vandemoortele® dispenser werd zo 
ontwikkeld dat je de onderdelen vlot uit elkaar kan halen. 

OPGELET: STOP de BEHUIZING en de KUNSTSTOF 
onderdelen van de sauspomp/trechter NOOIT in de vaatwas. 
De ROESTVRIJE STALEN onderdelen van de sauspomp/
trechter daarentegen mogen wel in de vaatwas. 

De bijgeleverde reinigingsborstels en dichtingsringen laat 
je toe om een optimale reiniging en perfect onderhoud 
van de Vandemoortele® dispenser te garanderen.

[GARANTIE] Er geldt een wettelijke garantieperiode van 1 jaar vanaf de levering van het goed. De waarborg dekt de herstellingen en/of het gratis 
vervangen van onderdelen die door onze technische diensten als defect worden beschouwd en waarbij het defect te wijten is aan materiaal-, constructie- of 
fabricagefouten. De waarborg is enkel geldig voor de eerste gebruiker. De garantie wordt enkel en alleen toegekend na voorlegging van jouw aankoopfactuur. 
De garantie vervalt automatisch in volgende gevallen: bij verkeerd gebruik, oneigenlijk, abnormaal professioneel gebruik, bij onvoldoende en verkeerd 
onderhoud, bij herstelling of wijziging door niet gemachtigde derden en bij niet naleving v/d instructies vermeld in de gebruiksaanwijzing.

Scan de QR-code om de 
reinigingsvideo te bekijken.

Ga naar vdmprofessionalshop.be 
voor meer info of voor onderdelen.

Vandemoortele® sausdispenser
REINIGINGSINSTRUCTIES

Multifunctioneel: naast de BIB 
7,5 L sauszak, ook te gebruiken met 
trechter voor de Vandemoortele® 
3 L sausbokaal en 2 L vinaigrettefles. 
Bestel de extra artikelen via de 
webshop vdmprofessionalshop.be.

Technische specificaties

Behuizing Sauspomp

Trechter
Art. 410706

Vinaigrette tussenstuk
Art. 412410
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Comment nettoyer le 
distributeur vandemoortele® ? Set de brosses de nettoyage 

et joints d’étanchéité
Nous recommandons de nettoyer soigneusement le 
distributeur Vandemoortele® à intervalles réguliers, selon un 
calendrier de nettoyage bien défini. Ceci, dans l’intérêt des 
réglementations HACCP ainsi que du maintien de la qualité des 
sauces Vandemoortele®. Le distributeur, ou pompe à sauce, 
Vandemoortele® a été développé de manière à ce que vous 
puissiez facilement démonter les pièces. 

ATTENTION : Ne mettez JAMAIS les pièces du BOÎTIER et les 
pièces en plastique du distributeur ou de l’entonnoir au lave-vaisselle. 
Les COMPOSANTS EN ACIER INOXYDABLE de la pompe à sauce et 
de l’entonnoir peuvent quant à eux aller au lave-vaisselle.

Les brosses de nettoyage et joints inclus vous permettent 
de garantir un nettoyage optimal et un entretien parfait du 
distributeur Vandemoortele®.

[GARANTIE] Une période de garantie légale d’1 an est valable à compter de la livraison du produit. La garantie couvre la réparation et/ou le remplacement 
gratuit des pièces considérées comme défectueuses par nos services techniques, et lorsque le défaut est dû à des défauts de matériau, de construction ou 
de fabrication. La garantie n’est valable que pour le premier utilisateur. La garantie ne sera accordée que sur présentation de votre facture d’achat. La garantie 
expire automatiquement dans les cas suivants : en cas de mauvaise utilisation, d’une utilisation professionnelle inappropriée et anormale, d’un entretien 
insuffisant et incorrect, de réparation ou de modification effectuées par des tiers non autorisés et en cas de non-respect des instructions mentionnées dans le 
manuel d’utilisation.

Scannez le code QR pour visionner 
la vidéo de nettoyage.

Consultez vdmprofessionalshop.be 
pour plus d’informations ou pour 
commander des pièces.

INSTRUCTIONS DE NETTOYAGE
Distributeur à sauce Vandemoortele®

Tube

Arceau de suspension

Multifonctionnel : outre la poche de 
sauce BIB de 7,5 L, il peut également 
être utilisé avec un entonnoir pour le 
bocal de sauce de 3 L Vandemoortele® 
et la bouteille de vinaigrette de 
2 L. Commandez les articles 
supplémentaires via la boutique en 
ligne vdmprofessionalshop.be.

Caractéristiques techniques

Boîtier Pompe à sauce
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Raccord à vinaigrette
Art. 412410

Entonnoir
Art. 410706


