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Notre expérience nous a permis de procéder a un certain

nombre d'ajustements.

- Enéliminant les obstacles, la poche a sauce glissera plus facilement dans le boitier. CONSEIL

« Le bouchon avec lévre de protection du sac a sauce sera inséré/fixé via un quide a fente. .

- Ainsi, le tube d'insertion peut tre inséré et raccordé directement a travers le boitier. Travaillez sur une table plate

et pas trop haute et disposez
le matériel comme indiqué
sur l'image.

«Lesacasauce est bien suspendu et serré, de sorte que la sauce sécoule complétement.

ETAPE 1

Positionnez le matériel
dans le bon sens

Le support de suspension (en haut)

Le tube (a gauche)

Le bouchon avec languette de protection (en bas a gauche)
Le couvercle (3 droite)

ETAPE 2

Montez le support de suspension et placez le poche a sauce
dans le boitier

1. Faites glisser le support de suspension a travers le film, d'un trou a Iautre.

2. Quvrez le bouchon et tournez-le avec la levre de protection ronde vers la gauche.

3. Saisissez le bouchon de la main gauche et soulevez la poche a sauce avec son support
de la main droite. Insérez d'abord la partie arriére de la poche a sauce dans le boitier,
puis concentrez-vous sur l'insertion du bouchon.

4, Faites glisser le bouchon, avec la levre de protection ronde tournée vers le haut,
dans le quide de la fente interne. Assurez-vous que tout est bien fixé dans le quide
de la fente et faites glisser lentement le sac vers le bas.




5. Pliez un peu les coins du sac a sauce vers l'intérieur afin de pouvoir
positionner le support de suspension en diagonale dans les coins du boitier.

6. Placez le couvercle surle boitier pour fixer I'ensemble. Cette étape doit étre
effectuée avant la mise en place du tube dfinsertion.

ETAPE 3

Montez le tube d'insertion dans le sac a sauce

1. Saisissez la téte du tube d'insertion avec votre main droite. Tenez le boitier [égérement incliné afin de pouvoir travailler confortablement et d'éviter
les fuites de sauce lors du percage de la membrane. Commencez toujours par trouver une connexion avec le haut du tube d'insertion.
Pour cela, il suffit de percer le bouchon de quelques millimétres de maniére bien droite. Effectuez ensuite un mouvement de coupe pour percer
lamembrane. Enfin, poussez le tube dinsertion dans le bouchon de sauce fixe. Faites-le rapidement, avec force et de maniere controlée afin d*éviter
toute fuite de sauce.

2. Enclenchez la téte du tube d'insertion dans I'encoche située au bas de I'appareil.

ETAPE 4 INSTRUCTIONS DE NETTOYAGE
Préparez le distributeur pour I'utilisation Comment nettoyer le distributeur a sauce

®?
1. Faites glisser la pompe a sauce dans le boftier a avant. de Vandemoortele® ?

2. Poussez bien Vers le-bas et enclenchez la pompe o sauce dans Nous recommandans de nettoyer soigneusement le distributeur
la ete du tube dinsertion. | est normal quele tube d'insertion Vandemoortele® a intervalles réguliers. Ceci dans l'intérét de la

stue au fond du boier se étracte un peu apres setre encliqueté. réglementation HACCP et du maintien de la qualité des spécialités

3. Noubliez pas d apposer [€tiquette de sauce a favant et a [arire de sauce Vandemoortele®. Le distributeur de sauce a été conu de
du distributeur. 'étiquette avant est plus courte que |'étiquette . N ) ; ) g
arrire. Coupez-la sur la ligne indiquée maniére a ce que les pieces puissent étre facilement démontées.

4. Préta pomper. Les brosses de nettoyage et les anneaux d‘étanchéité fournis

permettent de garantir un nettoyage optimal et un entretien parfait.

ATTENTION : Ne mettez JAMAIS au lave-vaisselle la fagade en
plastique noir du boitier, les parties en plastique de la pompe/enton-
noir a sauce et les étiquettes de sauce. Les parties en acier inoxydable
de la pompe/entonnoir a sauce peuvent étre mises au lave-vaisselle

CONSEIL : Nettoyez les pieces a I'eau chaude et laissez-les sécher
suffisamment. Graissez ensuite les pieces avec de 'huile végétale
afin de garantir un montage et un démontage facile a tout moment.
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